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FISA TEHNICA

"Proteina alternativa din surse animale, ME"

Domeniul de utilizare: sanatate, industria alimentara

Tip: Produs hardware Brevete:

Status: Nespecificat Data: 2023/12/08

Proiectant: INOE 2000 - Institutul de Executant: INOE 2000 - Institutul de
Cercetare pentru Instrumentatie Analitica Cercetare pentru Instrumentatie Analitica
Cluj-Napoca Cluj-Napoca

Date tehnice: Au fost obtinute doua produse proteine alternative din surse anlimale. 1.
Proteina din faina de melci si limacsi: Caracterizarea chimica a produselor obtinute arata
ca aceste surse reprezinta o inovatie remarcabila in domeniul nutritiei si biotehnologiei,
oferind o alternativa sustenabila si eficienta la sursele traditionale de proteine. Faina de
melci si limacsi se distinge prin continutul sau ridicat de proteine, un profil unic de
aminoacizi si un nivel scazut de grasimi. Aceste caracteristici, impreuna cu prezenta
minima a contaminantilor precum HAP-urile si metalele grele, subliniaza calitatea si
siguranta acestor produse. 2. Proteina din faina de hepatopancreas: Hepatopancreasul
melcilor, un organ complex cu functii digestive si metabolice, emerge ca o sursa
promitatoare de proteine si compusi bioactivi. Conform analizelor efectuate asupra
porodusului ME obtinut, proteina din hepatopancreas se remarca prin profilul sau bogat de
aminoacizi si prezenta altor compusi bioactivi, cum ar fi antioxidantii si acizii grasi
esentiali. Aceste caracteristici fac din hepatopancreas o resursa valoroasa pentru aplicatii
in nutritie si biotehnologie.




