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FISA TEHNICA

"Proteina alternativa din surse vegetale, ME"

Domeniul de utilizare: sanatate, industria alimentara

Tip: Produs hardware Brevete:

Status: Nespecificat Data: 2023/12/08

Proiectant: INOE 2000 - Institutul de Executant: INOE 2000 - Institutul de
Cercetare pentru Instrumentatie Analitica Cercetare pentru Instrumentatie Analitica
Cluj-Napoca Cluj-Napoca

Date tehnice: Doua produse, proteine alternative, ME, obtinute din surse vegetale. 1.
Proteina din turte de oleaginoase: Proteinele sunt extrase din srotul ramas dupa extractia
uleiului din seminte de floarea soarelui, canepd, in si dovleac. Analizele facute aspura
produsului obtinut arata un continut ridicat de proteine, grasimi, carbohidrati si minerale,
cu variatii intre diferite tipuri de faina. Faina de dovleac se remarca prin cel mai inalt
continut de proteine si minerale. 2. Proteina din zat de cafea si drojdie de bere epuizata:
Analielee fizico-chimice facute asupra produselor au demonstrat ca aceste surse ofera
oportunitati pentru dezvoltarea de produse alimentare inovatoare si sustenabile. Faina din
zat de cafea si drojdie de bere epuizata prezinta un continut ridicat de proteine, minerale si
un profil de siguranta bun, cu niveluri scazute de elemente toxice si HAP-uri (hidrocarburi
aromatice policiclice).




